
КАТАЛОГ
ТОРТІВ ТА
ТІСТЕЧОК





ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг; 
2,0 кг

ТОРТ «ВЕНЕЦІАНСЬКА 
НІЧ»
Соковиті бісквіти з какао, поєднані 
зі сметанним кремом, створюють 
лагідний смак ніжного десерту.
 
А глазурований декор зі збитими 
вершками лиш додає привабливості 
витонченному торту від «Лукас».

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,45 кг; 0,8 кг

ТОРТ «ФРУКТОВИЙ»
Фруктовий бум у невагомому торті – 
правильний вибір у літню спеку. 
Соковиті  наповнювачі ківі та персик 
огорнуті в невагомий вершковий крем. 

Неймовірний тандем з класичним 
бісквітом дарує відчуття легкості та 
ніжності протягом усього частування.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТОРТ КУЧЕРЯВИЙ 
«ПІНЧЕР»

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
6 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,6; 0,8 кг

Білий бісквіт зі шматочками бісквіту з какао, 
просочені сметанним кремом та ароматним 
полуничним наповнювачем перенесуть 
у дитинство кожного, хто скуштує. 

Грайливий декор з лісових горіхів та глазурі 
лиш посилює відчуття та залишає післясмак.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг; 2 кг

ТОРТ «ВІДЕНСЬКИЙ 
ВАЛЬС»
Найсоковитіший торт, що поєднав у собі 
велику кількість вишні зі сметанним кремом, 
огорнутий бісквітом з какао. 

Для тих, хто любить соковите.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,45 кг;
0,8 кг; 1,8 кг

ТОРТ «ВКУСНЯШКА»
Повітряний та ніжний бісквіт чудово 
поєднується з кондитерським кремом. 
Подрібнений арахіс, підсмажений до 
золотистого кольору, надає особливості 
кожному шматочку. 

Торт «Вкусняшка» - справжня знахідка 
для поціновувачів солоденького.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,45 кг; 0,8 кг

Дуже вдале поєднання трьох бісквітів, 
яке доповнює легкий сметанний крем.

Мак, какао та родзинки - це торт 
«Вишиванка» від «Лукас».

ТОРТ «ВИШИВАНКА»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,45 кг; 0,8 кг

ТОРТ «ВИШНЕВА НІЧ»
Повітряний какао крем, ніжний і оксамитовий, 
гармонійно поєднується з м’яким бісквітом. 
Усередині — соковитий вишневий прошарок із 
шматочками ягід, що додає приємної 
кислинки та підкреслює глибину смаку.

Лаконічний декор із цілих коктейльних вишень 
завершує образ десерту, роблячи його 
ідеальним як для святкового столу, так і для 
теплих сімейних моментів.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
12 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,45 кг; 0,8 кг

Повітряна меренга з арахісом та класичний 
крем, доповнені насиченим бісквітом
з коньяком – відтінки смаку цього торта 
відверто натякають на пристрасть і насолоду.

Оригінальний декор доповнює неповторну 
гармонію смаку.

ТОРТ «МЕРІ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



Розсипчасті коржі-безе,  з великою кількістю 
смаженого хрумкого арахісу, та крему з 
додаванням чорносливу, поєднуюють в собі 
багатство текстур та насичений смак.

Цей торт — ідеальне поєднання
солодкого, хрусткого та ніжного, яке
подарує незабутнє задоволення
кожному, хто скуштує хоча б шматочок!

ТОРТ «КАШТАН ЛУКАС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
12 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг; 1,8 кг



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг

Неймовірно стильний та вишуканий торт, 
вкритий шаром чорної глазурі. 

Солодке поєднання бісквіту з какао, 
насиченого вишневим сиропом з легким 
коньячним смаком, що п’янить з першого 
дотику, із кремом з какао та соковитою 
вишнею. 

ТОРТ «П'ЯНКА ВИШНЯ ЛУКАС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



М’яка бісквітна основа поєднується з полуничним 
наповнювачем і кондитерським кремом. Легкий 
та повітряний кондитерський крем і крем-сир 
огортає кожен шматочок ніжною текстурою, 
створюючи відчуття справжньої насолоди.

Цей торт стане чудовим вибором для особливих 
подій і просто для моментів, коли хочеться 
потішити себе та близьких.

ТОРТ «СПОКУСА ЛУКАС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 1 кг;



Вишуканий десерт з ідеальною текстурою: 
наповнювач на фруктовій основі «Персик», 
ніжне суфле та повітряний бісквіт створюють 
гармонійний смак і легкість у кожному 
шматочку.

ТОРТ «ПЕРСИК DELUXE»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг;



Ніжний бісквіт з какао поєднується 
з оксамитовим крем-чізом з арахісовою 
пастою, а серце торта наповнене солоною 
карамеллю та хрустким смаженим арахісом. 
Завершує композицію легка глазур із 
вершковим декором.

ТОРТ «GOLDEN PEANUT»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 1 кг;



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,95 кг

Повітряний бісквіт з какао, просочений 
цукровим сиропом в поєднанні з ніжним 
крем-сиром та полуничним прошарком. Весь 
тортик вкриває улюблена глазур. Десерт для 
тих, хто обирає особливі подарунки для 
особливих подій.

ТОРТ «LUKAS VIP»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,9 кг

ТОРТ «ТРИ ШОКОЛАДИ»
Витончений торт для справжніх поціновувачів 
шоколаду. Повітряне суфле на основі білого, моло-
чного та чорного шоколаду розкриває бага-
тогранний смак — від ніжної вершкової соло-
дкості до насиченої шоколадної глибини. Бісквіт 
з какао, просочений ароматним сиропом з 
легкими нотами коньяку, додає десерту 
благородного характеру. Завершує 
композицію дзеркальна глазур, що надає 
торту бездоганного вигляду та 
шовковистого смаку.

Класика, яка завжди звучить 
вишукано та бездоганно. 

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
3 ДОБИ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,9 кг

ТОРТ
«ЕСТЕРХАЗІ»
Вишукані коржі на основі добірного мигдалю 
дарують торту ніжну, злегка горіхову текстуру. 
Легкий заварний крем на основі кокосового 
молока огортає м’якою вершковістю. Десерт 
довершений шовковистою глазур’ю з білого 
шоколаду, яка підкреслює його елегантність
та гармонійний смак.

Ніжний, збалансований торт із 
витонченим мигдально-кокосовим 
акцентом.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,85 кг

ТОРТ
«ПІНГВІН»
Бісквіт з какао, просочений ароматним сиропом, 
створює м’яку основу десерту. Легкий вершковий 
крем гармонійно поєднується з соковитим 
чорносливом і добірним фундуком, додаючи 
приємної фруктової солодкості та горіхової 
текстури.

Збалансований торт із глибоким смаком
та приємним післясмаком, знайомим 
і улюбленим.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,9 кг

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ТОРТ «ЕСТІМО»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

Торт “Естімо”— гармонійне поєднання глибокого 
шоколадного смаку та ніжної кремової текстури. 
Оксамитовий бісквіт з какао, просочений 
молочним сиропом, тане в роті. Повітряний 
заварний крем з вершковим маслом додає 
м’якості та насиченості. Завершує десерт тонкий 
шар глазурі з молочного й темного шоколаду,
що огортає торт спокусливим блиском
і вишуканим смаком.



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,9 кг

ТОРТ «ФІРМОВИЙ ЛУКАС»
Кексовий ванільний бісквіт  поєднується з 
ніжним вершковим кремом, створюючи 
насичений, знайомий з дитинства смак. 
Соковита вишнева начинка додає приємної 
кислинки, а обсмажений фундук дарує тонку 
горіхову хрумкість.

Гармонійний торт із яскравим балансом 
солодкого, ягідного та горіхового
смаку.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг

ТОРТ «ЧЕРВОНИЙ
ОКСАМИТ»
Оксамитовий бісквіт із глибоким, м’яким смаком 
створює ідеальну основу для повітряного 
сирного крему з делікатною вершковою 
ноткою. Гармонійне поєднання текстур 
робить торт легким та збалансованим. 
Декор із крихти оксамитового бісквіту 
додає завершеного вигляду й підкреслює 
його характерну ніжність.

Класичний торт із чистим смаком, 
у якому все про ніжність і баланс.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТОРТ «КОРОЛІВСЬКИЙ ОКСАМИТ»
Насичений оксамитовий бісквіт з какао, щедро 
просочений, розкриває глибокий, благородний 
смак. Ніжний крем-чіз на вершковому маслі
з темним шоколадом додає торту витончену 
шоколадну глибину та м’яку текстуру. Завершує 
образ оздоблення з масляного крему з какао
та делікатної бісквітної крихти, що підкреслює 
оксамитовий характер десерту.

Елегантний торт із дорослим характером
та вишуканим шоколадно-вершковим 
післясмаком.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ



ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
15 ДІБ

ТОРТ «SHARZAN»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

Яскравий торт із насиченим, багатошаровим 
смаком. Ніжний бісквіт з какао поєднується з 
масляним кремом. Повітряний  корж з арахісом 
додає легкої хрумкості, а тягуча карамель 
підкреслює контраст текстур. Завершує 
композицію покриття
з вишуканої суміші чорного та молочного
шоколаду, що робить смак по-справжньому 
виразним і насиченим.

Торт для тих, хто любить яскраві 
поєднання та справжній 
шоколадний характер.



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,5 кг

ТОРТ «КРЕМЕНЧУК»
Повітряно-горіхові коржі з добірним 
фундуком дарують легку текстуру та 
приємну горіхову насиченість. Ніжний 
вершковий крем делікатно поєднує шари, 
підкреслюючи природний смак коржів і 
створюючи гармонійний, збалансо-
ваний десерт.

Класичний торт із теплим горіхово-
вершковим смаком, що дарує
справжній затишок.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТОРТ «ШОКОЕЛЕГАНС»
Шари бісквіту доповнені хрумким прошарком 
на основі білого шоколаду, що додає 
текстурної гри та приємного контрасту. 
Молочний крем на вершковому маслі робить 
торт особливо м’яким, вершковим і 
по-домашньому теплим. Завершальний штрих 
— вишукана глазур на основі молочного та 
темного шоколаду, яка підкреслює глибину 
смаку та надає десерту елегантного вигляду.

Торт, що поєднує ніжність, хрумкість 
і насичений шоколадний характер.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,95 кг

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
14 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг

Улюблена класика! «Наполеон», приготований 
з любов'ю. 

Хрусткі коржі, ідеально просочені заварним 
кремом, дарують такий знайомий смак 
дитинства. Неймовірне поєднання 
традицій та якості!

ТОРТ «НАПОЛЕОН
КЛАСИЧНИЙ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
14 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг

Легкі та хрусткі шари листкового тіста, 
занурені в неперевершений какао-крем, 
просто тануть у роті. 

А його витончений смак навіює щасливі 
дитячі спогади.

ТОРТ «ФІРМОВИЙ 
НАПОЛЕОН»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
15 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,5 кг

Медовий бісквіт, приємно 
поєднаний з ніжним молочно-ванільним 
кремом, дарує виражений медовий післясмак, 
що залишає особливо теплі враження.

ТОРТ «МЕДОВИЙ ЛУКАС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,45 кг

Медовий бісквіт, просочений цукровим 
сиропом, та ніжний сметанний крем, 
поєднані з вишневою начинкою, і декор 
з крихти та орнаменту з какао  -  ось справжній 
смак дитинства.

ТОРТ «БДЖІЛКА»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
10 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,8 кг

Класичне поєднання медових коржів 
та заварного крему. 

Ніжний смак, підкреслений насиченою 
какао ноткою. Десерт буде  чудовим 
доповнення для урочистої події або для 
теплого сімейного вечора.

ТОРТ «СПАРТАК»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



Класичний десерт з тонкого листкового 
тіста та великої кількості соковитих яблук. 

Завдяки ароматній кориці та родзинкам 
цей десерт стане чудовим приємним 
доповненням до ранкової кави.

ШТРУДЕЛЬ З ЯБЛУКАМИ

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 1,05 кг

ПАКОВАННЯ:
2 шт.



ТІСТЕЧКО
«DELANCHO КАРАМЕЛЬ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,08 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,08 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

Ніжна крихта, оксамитовий ганаш із 
молочного та чорного шоколаду
й добірний мигдаль створюють глибокий 
смак, який завершує тягуча солона 
карамель.

Десерт із характером — для тих, хто цінує 
яскраві шоколадні поєднання з кара-
мельним акцентом.

ТІСТЕЧКО «DELANCHO
ЧЕРВОНИЙ ОКСАМИТ»
Витончене тістечко з ніжною текстурою та 
яскравим смаком. Оксамитовий бісквіт із 
легкими какао-нотами поєднується з повітряним 
крем-сиром, соковитою полуничною начинкою 
та шовковистим ганашем із білого шоколаду.

Ніжний, збалансований десерт із ягідно-
вершковим характером.



ТІСТЕЧКО
«БЕЛАНТІНІ»
Вишукане тістечко з насиченим 
смаком та багатою текстурою. Ніжний 
заварний крем на основі молочного 
шоколаду огортає м’якою вершковістю, 
гармонійно поєднуючись із повітряним 
горіховим коржем з фундуком та 
арахісом. Завершує десерт глазур із 
молочного шоколаду з подрібненим 
мигдалем, що додає приємної 
хрумкості та підкреслює глибину 
смаку.

Ідеальний вибір для поціновувачів 
шоколадно-горіхових поєднань.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,08 кг 

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 8 шт.

ТІСТЕЧКО «БЕЛАНТІНІ»
Вишукане тістечко з насиченим 
смаком та багатою текстурою. Ніжний 
заварний крем на основі молочного 
шоколаду огортає м’якою вершковістю, 
гармонійно поєднуючись із повітряним 
горіховим коржем з фундуком та 
арахісом. Завершує десерт глазур із 
молочного шоколаду з подрібненим 
мигдалем, що додає приємної 
хрумкості та підкреслює глибину 
смаку.

Ідеальний вибір для поціновувачів 
шоколадно-горіхових поєднань.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ
ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
5 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,08 кг 

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 8 шт.



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
9 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,070 кг

ПАКОВАННЯ:
6 шт.

Традиційне тістечко, виготовлене на основі 
заварного тіста та крему, подарує миті 
справжньої кондитерської насолоди.

ТІСТЕЧКО «ЗАВАРНЕ ЛУКАС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
9 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,070 кг

ПАКОВАННЯ:
6 шт.

Заварне тістечко з лимонною начинкою
не залишить байдужим поціновувачів 
класичного десерту.

Освіжаючий лимонний смак –
справжня родзинка цього
класичного смаколику.

ТІСТЕЧКО «ЗАВАРНЕ
З ЛИМОННОЮ НАЧИНКОЮ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
9 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,070 кг

ПАКОВАННЯ:
6 шт.

Традиційні заварні тістечка із заварним 
кремом дарують легкий та вишуканий 
смак. 

Це кондитерська класика перевірена 
часом. Еклери декоровані темною 
та світлою кондитерською глазур’ю.

ТІСТЕЧКО «ЗАВАРНЕ
ТРАДИЦІЙНЕ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,070 кг

ТІСТЕЧКО 
«ЗАВАРНЕ ЗІ 
СМАКОМ ФІСТАШКИ»
Ніжне заварне тістечко з оксамитовим  
кремом зі смаком фісташки, вкрите глазур’ю та 
посипане яскравою крихтою. 
Вишукана гармонія смаку, що залишає 
довершений післясмак.

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

ПАКОВАННЯ:
6 шт.



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
9 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,070 кг

ПАКОВАННЯ:
3 шт.

ТІСТЕЧКА «ЗАВАРНІ МІКС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,070 кг

ПАКОВАННЯ:
15 шт.

Насичений смак какао, крихта з 
бісквіту та ніжний крем.

Тістечка просто тануть у роті!

ТІСТЕЧКО «КAR-TOPLYA 
ЗІ СМАКОМ КАКАО»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
14 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,100кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 8 шт.

ТІСТЕЧКО «МУРАШНИК»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ

Тістечко «Мурашник» - це поєднання 
хрусткого пісочного тіста і крему з 
додаванням вершкового масла, 
волоського горіху та декору з 
кондитерської глазурі.



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,070 кг

ПАКОВАННЯ:
15 шт.

Крихта з бісквіту, м’яко поєднана
з ніжним кремом, просто тане у роті.

Чудовий смак для сімейного
чаювання.

ТІСТЕЧКО «КAR-TOPLYA»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
30 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,040 кг

ВАГА ПАКОВАННЯ:
1 кг

Пісочне кокосове тістечко з ніжним 
кремом та кокосовою стружкою. 

Райська насолода для любителів 
екзотичних смаків.

ТІСТЕЧКО «КОЛОБОК 
КОКОС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
7 ДІБ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,090 кг

ВАГА ПАКОВАННЯ:
4 шт

Вишукане поєднання кондитерської  глазурі, 
ніжного бісквіту та делікатної начинки формує 
багатий і збалансований смак. CandyCake mix 
— це десерт, що підкреслює моменти 
насолоди та створює атмосферу особливого 
частування. Асорті з 2 смаків:
Смак карамелі з вишневим наповнювачем.

ТІСТЕЧКО «CANDYCAKE MIX»



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
3 ДОБИ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,100 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

Легкий, витончений десерт із 
виразним ягідним акцентом 
та ніжним післясмаком.

Ніжне сирне суфле з нотами молочного 
шоколаду м’яко тане в роті, а насичене 
малинове конфі додає яскравої ягідної 
свіжості. Ідеальний баланс солодкого й 
фруктового.

ТІСТЕЧКО «МАЛИНОВИЙ ОКСАМИТ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
3 ДОБИ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,135 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

Грушель — вишукане тістечко з 
повітряним суфле з нотами лимонної 
цедри та соковитою начинкою з 
яблука й груші. Пухкий ванільний 
бісквіт додає тепла й м’якості смаку.
Гармонійний десерт для тих, 
хто цінує ніжний смак і легкість.

ТІСТЕЧКО «ГРУШЕЛЬ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
3 ДОБИ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,105 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

Витончений десерт із багатим смаком: 
ніжний мус із молочного шоколаду 
поєднується з тягучою карамеллю та 
ароматним кавовим креме з легкою 
гірчинкою. Мигдальне муальо додає 
делікатної хрумкості та глибини.

Елегантне тістечко для 
поціновувачів кавово-
шоколадних поєднань.

ТІСТЕЧКО «ПЕРЛИНА LUKAS»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
3 ДОБИ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,105 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

Ніжний ягідний мус із шовковистою 
текстурою та легкою кислинкою 
поєднується з вишуканою начинкою 
з молочного шоколаду, що додає 
кремової глибини й м’якої 
солодкості.

Легкий, збалансований тістечковий 
десерт, створений для тих, хто 
цінує витончені смаки без зайвої 
важкості.

ТІСТЕЧКО «ЯГІДНИЙ МУС»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
3 ДОБИ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,095 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

Ніжне сирне суфле з оксамитовою 
текстурою поєднується з насиченим 
полуничним конфі та легкою ягідною 
кислинкою. Збалансований десерт із 
м’яким вершковим післясмаком.

Освіжаючий ягідний тістечковий 
акцент для будь-якої пори року.

ТІСТЕЧКО «СУФЛЕ ПОЛУНИЦЯ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІ:
3 ДОБИ

ВАГА 1 ШТ. ≈ 0,095 кг

ПАКОВАННЯ:
1 ящ. - 6 шт.

Яскраве тістечко з глибоким смаком: 
ніжний какао-бісквіт, карамелізований 
банан і ароматне кавове креме поєд- 
нуються з повітряним мусом 
із молочного шоколаду.

Легкий, збалансований тістечковий 
десерт, створений для тих, хто 
цінує витончені смаки без зайвої 
важкості.

ТІСТЕЧКО «БАНОФІ»

ДЕТАЛЬНІШЕ

НА САЙТІ



Елементи чи складові частини продукції, що зазначена у цьому
каталозі, можуть змінюватись Виробником. 
Продукція, що зазначена у цьому каталозі, представлена
з елементами сервірування.



Виробник та адреса потужностей виробництва: 
ПП ВТК «Лукас», вул. Івана Приходька, 69 

м. Кременчук, Полтавська обл., 39621, Україна

0800 50 50 91 hotline@lukas.uawww.lukas.ua


